3. Pôle Services à l’usager
Services des repas et des collations / Aide à la prise des repas

Lors de votre PFMP, vous participerez à la distribution des boissons et des collations. Vous observerez attentivement le circuit des repas, de la réception à la distribution, puis vous répondrez aux questions suivantes.
1) Renseigner le tableau

	
	heure
	Type de boisson
	Type de collation
	Composition du repas

	Matin


	
	
	
	

	Midi


	
	
	
	

	Après midi

	
	
	
	

	Soir

	
	
	
	


2) Indiquer le matériel utilisé pour la distribution des repas ou des collations dans le respect de la qualité organoleptique et de l’hygiène.
3) Illustrer par un schéma ou une photo le matériel utilisé

4) Préciser le lieu de préparation des repas dans la structure ou à l’extérieur de celle-ci.
5) Préciser le temps écoulé entre la préparation et la distribution des repas.
En liaison chaude :
En liaison froide  réfrigérée :

En liaison froide surgelée :

6)  la température  des plats est-elle contrôlée ? Comment ? A quel moment ?

7) Préciser la température des plats chauds servis  et celle des  plats froids. 
8) Proposer au moins  un menu de régime différent  en précisant pour quel type d’usager il est donné.

	Menu de régime
	Type d’usager

	
	

	
	


9) Indiquer  et justifier le devenir des restes alimentaires.
10)  Préciser le lieu et l’organisation de la vaisselle en structure.

